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Schlachtbereich dominiert
=itlich weifle Hygieneklei-
im Verkauf in der Filiale
os farblich akzentuierter,
dueller zu. Sie dient der
~ene, schiitzt die Mitarbeiter
-t und liefert den Kunden
n ein positives Erschei-
<bild. Der Unternehmer
haftsfithrer Wolfgang Dau-
der Bayer Fleischwaren
H aus Niederwallmenach
et seit Jahren mit einem
len Mietdienstleister, der
— Deutsche Berufskleider-
=ng GmbH aus Neuss, zu-
en. ,Wir haben in unse-
Schlachthof sowie in den
! sicben Filialen insgesamt
Mitarbeiter; sie alle miissen
sinuierlich einwandfrei ge-
ot sein”, so Dauer. ,Im

e

Schlachtbetrieb tragen meine
Mitarbeiter z.B. Overalls aus der
Euroclean Kollektion der DBL.”
Die strengen Richtlinien defi-
nieren unter anderem Bereiche
wie Gewebe, Tragekomfort,
Schnitt, Verschliisse, Taschen
und Embleme. Damit Hygiene
und Optik auch beim Verkauf in
den Filialen der Bayer Fleisch-
waren stimmt, wihlt der Ge-
schaftsfithrer die Kollektion Li-
nea des textilen Dienstleisters
DBL, damit wird Alles das Cor-
porate Design des Unterneh-
mens gewihrleistet. Fachgerech-
tes Sammeln, Transportieren
und hygienisches Waschen ver-
sorgt den Schlachtbetrieb mehr-
mals in der Woche mit frisch ge-
pflegter Kleidung.

_ ® www.dbl.de

delstahlrollen fiir fahrbare Gerdte

s Unternehmen Tente — Rol-
-n GmbH aus Wermelskir-
hat die neuen Edelstahl-Rol-
der Serien 7470 und 8470 so
iert, dass sie den hohen An-
ferungen in extremen Nassbe-
then und bei strengen Hygie-
orschriften standhalten. Da-
kénnen mobile Verarbei-
ssmaschinen, egal ob es sich
rostfreie Edelstahlgerite der
otechnik, Brithkessel, Rau-
rwagen oder Zerkleinerungs-
i Mengmaschinen handelt,
rostfreien Rollen ausgestattet
-den. Zu den Eigenschaften der
llen zihlen unter anderem Ge-
se aus rostfreiem Edelstahl,
Rader aus
korrosions-
freiem
Kunststoff
mit hoch-
wertiger,
spurloser
Gummibe-
reifung, ab-
gedichtete
Prazisions-
kugellager,
leicht zu
reinigen,
bestindig

en fur den
remen Einsatz in
ssbereichen
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gegen brancheniibliche Reiniger,
temperaturbestindig von —40 °C
bis +280 °C. Vorhandene Trans-
portsysteme konnen umgertistet
werden.

@ www.tente.de

Schwerpunkt Hygiene und Desinfektion .-

Briick

Entsorgen von Verpackungsabfdllen

ei der Verpackung von

Fleischwaren fallen bei Verpa-
ckungsmaschinen ~ Stanzabfille
und Randstreifen sowie auch Ab-
falle von ganzen Verpackungen
an. Die Briick-KG Absaug- und
Entsorgungsanlagen — Dust Ex-
traction Systems aus Bad Cam-
berg entwickelte ein System, mit
dem mittels eines Hochdruck-
ventilators an denMaschinen die
Stanzabfillen und Randstreifen
abgesaugt und dem Materialab-
scheider zugefiihrt werden. Die
Randstreifen laufen iiber Rohr-
cutter, wo diese dann in kleinere
Stiicke geschnitten werden. Die
Abfille werden in eine Absaug-
wanne gekippt. Diese wird bei Be-
darf von einem zweiten Ventila-
tor mit Zerreifmessern abge-
saugt und die Abfille werden
90 m durch die Rohrleitung ge-
fordert und dem Abscheider
itbergeben. Die Abfille fallen
dann drucklos in die Verdich-
tungsanlage und werden in den
Container gepresst. Die staubhal-
tige Luft wird iiber die Filteranla-
ge gereinigt und den Betriebsrau-
men wieder zugefithrt.

Als weitere Faktoren kamen
hinzu, dass es sich bei dem Pro-

Absaugen von Verpackungsabfallen in
der Fleisch verarbeitenden Industrie

duktionsraum um einen Rein-
raum mit einer Temperatur von
5 °C handelt. Es wurde im Au-
Benbereich eine Absauganlage
mit eingebundener Verdich-
tungsanlage aufgebaut und die
Filteranlage ist vollstandig iso-
liert. In der oberen Filterkam-
mer ist noch Platz fiir UV-Lam-
pen, die zur Keimabtotung
nachtriglich eingebaut werden
konnen.

Dadurch dass keine Abfille
mehr aus dem Reinraum trans-
portiert werden miissen, konnte
die Reinraumqualitit verbessert
werden, da anfallende Abfille di-
rekt entsorgt werden.

@® www.brueck-kg.de
@® www.absaugen.eu

KEUTE

KUNSTHARZ-FUSSBODEN GMBH

Die Anforderungen an FuBbdden in Handel und Hand-
werk, Industrie und Gewerbe sind betréchtlich. Sie
miissen statischen und mechanischen Belastungen
ebenso standhalten wie Sauren, Laugen, Ole, Fette
und Salze, ebenso Nésse, Hitze und Kalte. Dariiber
hinaus werden physiologische Unbedenklichkeit, Hy-
giene, Sicherheit, optische Anmutung und die Einhal-
tung lebensmittel- und arbeitsrechtlicher Bestim-
mungen verlangt. Die Verschiedenartigkeit der Anfor-
derungen bedarf deshalb individueller Losungen. Die
Firma Keute ist seit iber 20 Jahren auf Indus-
triebodenbeschichtungen aus Kunstharz spezialisiert.

Die Losung von FuBbodenproblemen in Industrie, Ge-
werbe, Handel und Handwerk umfasst mehr als nur
die Beschichtung des Bodens. Know-how und Erfah-
rung, objektive, personliche Beratung und Planung
sind die notwendige Basis, um die passende Ent-
scheidung treffen zu kdnnen. Dazu gehdrt auch die
Analyse des Anforderungsprofils sowie die Bestim-
mung der Materialkomponenten und der Belagstér-
ke, alles unter Beriicksichtigung arbeits-, gewerbe-
und lebensmittelrechtlicher Bestimmungen. Wichtig
sind auch die richtige Vorbehandlung des Untergrun-

Fester Boden unter den FiiBen

des, die sorgféltige Verarbeitung und die konsequen-
te Baubetreuung. Hierbei setzt das leistungsstarke
Familienunternehmen auf seine handwerkliche Her-
kunft und erfahrene, standig aktualisiert geschulte
Mitarbeiter.

Belastbarkeit, Sicherheit, Langlebigkeit und auch die
Optik von FuBbodenbeschichtungen setzen richtiges
Material mit den richtigen Eigenschaften in der rich-
tigen Qualitdt voraus, verbunden mit solider hand-
werklicher Arbeit. Keute verwendet Methacrylatharz
als Bindemittel, dessen positiven Merkmale von
kaum einem anderen Material erreicht werden. Es ist
nicht nur druck-, abrieb-, stapler- und rutschfest,
sondern auch elastisch, hygienisch, fliissigkeitsun-
durchléssig, chemikalien- und witterungsbesténdig,
physiologisch unbedenklich, leicht zu reinigen und
reparaturfreundlich. Deshalb setzt Keute es in der
Fleischwaren- und Fischindustrie, in GroBkiichen,
GroBbckereien und Molkereien, in der Getrankein-
dustrie, Laboren, Verkaufsraumen oder Kliniken ein.

Denn:
Keute sorgt fiir festen Boden unter den FilBen.

: -Tlﬁiﬁringér StraBe 4-6, 48529 Nordhorn

Telefon 05921-8237-0

Telefax 05921 -8237-27
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